
Гидролизат глютена пшеницы 

ИСТОЧНИК СЫРЬЯ 
Пшеница 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ 
Пшеничный глютен, используемый в качестве пищевой 
добавки, особенно необходим и ценится, поскольку он не 
содержит лактозы и холестерина. Веганская диета может легко использовать этот ингредиент, где 
вместо животного белка используется тщательно подобранная комбинация растительных источников 
белка. Обычно используется в любой рецептуре для придания структурных свойств в качестве 
взбивающего агента отдельно или в сочетании с другими растительными белками. Их также можно 
использовать в рецептурах хлебобулочных изделий для улучшения структуры и водного баланса 
смеси. 

ТИПИЧНЫЙ АНАЛИЗ 
Всего углеводов 16,1 
Содержание белка ≥ 68% 
рН 4 - 6 

Гидролизаты пшеничного глютена относятся к группе продуктов Hydrolyzed Vegetal Protein (HVP) 
производства Costantino Food and Beverage Hydrolysates. Семейства HVP были разработаны 
Костантино на протяжении многих лет для оптимизации использования растительных белков в 
различных пищевых продуктах. Эта группа продуктов может выполнять как питательные функции, так и 
одновременно технические свойства. Чистота и прозрачность продуктов являются результатом 
постоянного улучшения выбора и оптимизации наилучшей цепочки поставок, а также стабильного и 
эффективного процесса. 
Гидролизат глютена пшеницы является результатом умения Костантино выбирать наилучший 
оптимизированный источник белка пшеницы в сочетании с гидролизом, способным обеспечить 
оптимальные характеристики с точки зрения структуры и, благодаря почти нейтральному вкусу, вносить 
питательный вклад в пищу. и рецептуры напитков. Затем гидролизат пшеничной клейковины 
фильтруют и концентрируют перед распылительной сушкой, чтобы получить наилучшую прозрачность 
и очищенный продукт для этих целей. Гидролизат пшеницы особенно эффективен там, где требуется 
высокое содержание белка в сочетании со средним уровнем гидролиза для улучшения молекулярно-
массового распределения для данного применения. Как и многие другие продукты Costantino, этот 
продукт можно персонализировать для возможной точной настройки химических свойств в 
соответствии с оптимальными потребностями клиентов. 

ХРАНЕНИЕ И СРОК ГОДНОСТИ 
Гидролизаты белков гигроскопичны и могут поглощать запахи. Рекомендуются температура ниже 30°C, 
относительная влажность ниже 65% и среда без запаха. Избегайте прямых солнечных лучей. Срок 
годности: 2 года с даты изготовления в оригинальной закрытой упаковке в сухом месте, в идеале при 
температуре от 8 до 30°C. 

УПАКОВКА 
Стандартная упаковка представляет собой картонную коробку весом 25 кг, которая содержит продукт 
во внутреннем полиэтиленовом пакете-вкладыше. Не используются скобы или металлические 
застежки: 

 Возможна индивидуальная упаковка
 Поставляется с сертификатом анализа
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