
Порошок из печени птицы 

ИСТОЧНИК СЫРЬЯ 
Курица 

Порошок из печени птицы можно использовать, когда необходимо замаскировать определенные неприятные 
вкусы или придать корму для домашних животных приятный вкус. Другое применение - в фармацевтических 
препаратах. 

ТИПИЧНЫЙ АНАЛИЗ 
Общий азот 10 - 14 % 
Аминоазот 2 - 2,4 % 
рН 4,5 - 6,5 

Порошок из печени птицы относится к пептонам серии «Костантино» для животных. Семейства экстрактов печени 
были разработаны Костантино на протяжении многих лет для оптимизации вкуса и вкусовых качеств конечного 
продукта. 
Порошок из печени птицы является результатом мастерства Костантино в выборе наилучшего 
оптимизированного источника белка печени в сочетании с гидролизом, способным обеспечить оптимальные 
характеристики ингредиентов корма для животных. Пептон из порошка печени птицы фильтруется и 
концентрируется перед распылительной сушкой для получения очищенного продукта для этих целей. Порошок из 
печени птицы особенно эффективен там, где требуется сильный вкус печени, чтобы удовлетворить аппетит 
животного или замаскировать неприятный вкус. Как и многие другие продукты Costantino, этот продукт можно 
персонализировать для возможной точной настройки химических свойств в соответствии с оптимальными 
потребностями клиентов. 

ХРАНЕНИЕ И СРОК ГОДНОСТИ 
Порошок из печени птицы гигроскопичен и может поглощать запахи. Рекомендуются температура ниже 30°C, 
относительная влажность ниже 65% и среда без запаха. Избегайте прямых солнечных лучей. Срок годности: 3 
года с даты изготовления в оригинальной герметичной упаковке в сухом месте, в идеале при температуре от 8 до 
30°C. 

Стандартная упаковка представляет собой картонную коробку весом 25 кг, которая содержит продукт во 
внутреннем полиэтиленовом пакете-вкладыше. Не используются скобы или металлические застежки: 

 Возможна индивидуальная упаковка

 Поставляется с сертификатом анализа
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